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Sabores del Territorio: Del Naranjo al Barrio

TEMA

Alimentacion
CONTINUIDAD

Finalizada
AÑO DE INICIO

Desde 2025

TIPO

Actividad estudiantil de extensión
ALCANCE TERRITORIAL

Barrio o sector

Parte del equipo de trabajo de la experiencia, integrado por estudiantes, docentes e integrantes de la comunidad del Bachillerato

Popular Norita Cortiñas. — Foto: Fotografía: registro colectivo de la experiencia “Sabores del Territorio: Del Naranjo al Barrio”.
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Descripcion
Sabores del Territorio: Del Naranjo al Barrio fue una experiencia de extensión estudiantil orientada a
valorizar los naranjos amargos presentes en el arbolado urbano de Azul mediante la elaboración de
mermelada de naranja amarga y zanahoria. La actividad articuló saberes académicos, comunitarios y
populares a través de encuentros de intercambio, planificación, elaboración y reflexión. Trabajó con
estudiantes y docentes de la Facultad de Agronomía, integrantes del Bachillerato Popular Norita
Cortiñas, del CENS N.° 451 y otros actores de la comunidad. Aportó al fortalecimiento del vínculo
entre universidad y territorio, promovió el aprovechamiento de recursos locales poco utilizados,
favoreció el aprendizaje compartido sobre manipulación de alimentos y buenas prácticas de
manufactura, y generó espacios de encuentro, participación y construcción conjunta.

Asunto especifico
Aprovechamiento de naranjos amargos urbanos para elaboración conjunta de mermelada.

Demanda / origen
Demanda comunitaria. La experiencia se originó a partir de una inquietud de estudiantes del
Bachillerato Popular Norita Cortiñas, transmitida por una docente que también forma parte de la
Facultad. Desde "el Bachi" tenían interés en elaborar una mermelada vinculada a su recetario
colectivo. Como el equipo de la Facultad ya venía trabajando en otros proyectos con naranjos
amargos, se generó la articulación. El equipo universitario aportó saberes técnicos sobre
manipulación de alimentos y buenas prácticas de manufactura.

Equipo
DIRECCION

Marisol Apesteguia Rivas
CO-DIRECCION

Karina Nesprias (Tutor).

COLABORADORES

Andrea Luz Bertora, Nicolás Ignacio Scialfa Mergel, Erica Elisabeth Kühn, Emilia Lambusta, Clara Lucia
Hansen, Verónica Seoane, Catalina Milagros Garrett, Anna Victoria Mesa Serrao, Catarina Alejandra
Caamaño, María de los Ángeles Dublan, Liliana Toro, Nicolás Melián, Laura García, Marina Carderere
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Unidades y espacios institucionales
UNIDADES PARTICIPANTES

Fac. de Agronomía

ESPACIOS INSTITUCIONALES

Laboratorio de Investigación y Servicios en Calidad Alimentaria, Inocuidad y Valor Agregado

Localización
Azul

Poblaciones
Personas adultas · Comunidades educativas · Organizaciones comunitarias

Capacidades universitarias
Formación · Comunicación y contenidos · Acompañamiento comunitario

Organizaciones vinculadas
• Bachillerato Popular Norita Cortiñas • Centro Catequístico Santa Teresita

Materiales y recursos
Publicacion de Instagram
https://www.instagram.com/p/DRQhh5BkRrk/?hl=es&img_index=1
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